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概 要 人の背の高さほどに伸びたタケノコも、先端部分は美味しく食べる事が出来ま

す。また、先を伐った後に残った竹は枯れてしまうので、竹林拡大を抑える事

も出来ます。穂先タケノコを使う方法は色々ありますが、今回は、長期間保存

可能なタケノコの塩漬け法について体験学習します。 

 

9：30 はじまりの会 

   ・採って食べよう！穂先タケノコ 

10：00 穂先タケノコ調理 

  ・皮むき、カット、湯がき、塩漬けなど 

    ※各自空いた時間で昼食 

14：45 おわりの会 

・質疑応答・アンケート記入 

15：00 解散 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

           

参加者が準

備するもの 

汚れてもいい服装（長袖・長ズボンを奨励）、エプロン、手拭き用手拭またはタオル、

飲料水（園内に自販機はありません）、お弁当 

募集人数 15 名（先着順） 

参加費用 無料 （香川県 みどりの学校委託事業） 

申込期間 2025 年 4 月 1 日～4 月 29 日（火）16：00 まで 

申込先 

ドングリランドビジターセンター  

e-mail：dland-vc@mc.pikara.ne.jp   電 話：087-840-4072（火曜休館） 

ＨＰ：https://www.donguri-net.com/land/（イベント申込フォームあり） 


