
11月、12月はかがわ地産地消月間。今月号は、高品質で魅力あふれる旬の香川県産食材を活かした
かがわ地産地消協力店のメニューやイベント情報などをご紹介！ 

島鱧のコース 

登録証・登録プレート（イメージ） 

高松市香川町浅野2925-7 

□営 11:00～21:00 

 ※完全予約制 

☎087-888-3593 

□休不定休 

□P ２台 送迎は要相談 

※提供期間など最新の情報は各店舗にお問合せください。 

日本料理 島活 

：使用した県産食材 

ワタリガニは、付け根だけでな
く、爪、肩、足も生で剥き、提
供しています。 
穴子は、活〆し、ハモのように
徹底した下処理で通常は味わ
えない刺身で提供しています。 

かがわ地産地消協力店とは、皆さまに、香川県で生産される豊富な農林

水産物を知って・購入して・食べてもらえるよう、積極的に地産地消に取り組む
県内の店舗を約400店！登録しています。 
11月９日（木）21:54～に、香川県政テレビ番組「サン讃かがわPLUS」で「かがわ
地産地消協力店」の特集番組が放送されますので、ぜひ、テレビでご覧いただき
協力店にたくさん足を運んでください。 

料理 なか渓 

ワタリガニ・あなご・季節の野菜 ワタリガニは９月～２月 

渡り蟹と穴子の刺身、しゃぶしゃぶ  ハモ・季節の野菜 ５月～11月末 

：提供期間   

小豆郡土庄町甲267 

□営ランチ11:00～14:00(LO 13:30) 

 ディナー16:30～20:30(LO 20:00) 

☎0879-62-3323 

□休火・水曜日 

□P 10台 大型バス１台あり 

揚げ物、煮物、蒸し物、酢の物
など「小豆島島鱧®」のフル
コース。 
朝田海漁港で神経〆して冷蔵
庫で少し寝かして骨切りしてい
ます。吸い物はカツオとハモの
骨から出汁をとり、真子、浮袋
など内臓も使います。 

かがわ地産地消協力店 旬のおすすめメニュー 

かがわの旬の一押し食材情報（令和５年11月号）） 

さわら藁たたき～金時にんじんとにんにくソース～ 

丸亀市綾歌町岡田西1785 

□営 11:00～14:00 

□休金曜日 

☎0877-86-3993 

□P 25台  

ぎょうてん あやうた製麺 

ブロッコリー・小麦 10月中旬～３月下旬 
ブロッコリーしょうゆうどん  

さわら、金時にんじん、にんにく、たまねぎ 

11月～金時にんじんが出回るまで 高松市紺屋町2-1 

村上ビル１階 

□営 18:00～24:00 

☎087-851-2641 

□休月曜日 

□P なし 

県産さわらを藁の火力と煙でスモー
キーに仕上げました。金時にんじん、
にんにく、玉ねぎを自家製さわらの
酒盗とともに鮮やかなピューレにし
てその上に。 
気温が下がり、さわらが美味しくな
る頃、旬の金時にんじんとの相性が
ばっちりです。 

県産ブロッコリーを贅沢にトッピン 
グし、県産にんにくのガーリックオ
リーブオイルと特製醤油で食べるヘ
ルシーなおうどん。 
野菜不足が心配な香川県民におす
すめの一品です。 

番組名 香川県政テレビ番組「サン讃かがわPLUS」 
放送局 ＯＨＫ岡山放送 
放送日 毎週木曜21：54～22：00 
＊放送終了後は香川県公式ＨＰから期間限定でご覧いただけます 

かがわ地産地消運動推進会議 (お問い合わせ先：香川県農政水産部農政課  TEL. 087-832-3395) 

旬の魅力的な農畜水産物情報＆イベント情報をたくさん掲載しています。 

ぜひ、ご確認ください。香川県産農畜水産物応援ポータルサイト「讃岐の食」 

https://sanukinoshoku.jp/（右記二次元コードからご覧ください） 

※写真は、西洋にんじんを 

使用しています。 



お知らせ 

食材 
 月 10 11 12 １ ２ 

かき      

新漬けオリーブ      

カンパチ(養殖)      

タチウオ      

クルマエビ      

ガザミ      

ハマチ・ぶり(養殖)      

 食材  月 10 11 12 １ ２ 

キャベツ      

レタス      

金時にんじん      

さといも      

ミニトマト      

温州みかん      

キウイフルーツ      

：旬（最盛期） ：出回り時期       

〇オリーブ夢豚・オリーブ豚プレゼントキャンペーン開催中！ 

 オリーブ豚振興会とサントリーとのコラボ企画のプレゼントキャン

ペーンを、今年度も開催！オリーブ豚、オリーブ夢豚のシールを１枚

貼って応募いただくと、抽選でオリーブ夢豚5,000円分が30名様に、サン

トリー金麦24缶入りが30名様に当ります。12月８日（金）まで実施中で

すので、奮ってご応募ください。 

 

 

〇11月３日、県オリジナルのオリーブ新品種「香オリ３号」の新漬けが販売開始されます！ 

 今年３月に、オリーブでは国内初の品種登録となった新漬け・オイル兼用品種

「香オリ（かおり）３号」。食べ応えのある大きな果実と種離れの良さ、加えて

病気にも強いことが特長です。今年10月に初収穫した果実が、11月３日（金・

祝）から県内２カ所において、数量限定で販売されます。 

販売店舗名：①道の駅 小豆島オリーブ公園（小豆島町） 

      ②かがわ物産館「栗林庵」（高松市） 

〇11月11日、「秋の超！ さぬき米！ おむすび祭」を開催します！ 

 「おいでまい」委員会 は、県オリジナル米「おいでまい」をはじめとする「さぬき米」の認知度向上と消費

拡大を図るため、今年度、新たに開発した「さぬき応縁むすび」を販売するイベントを、11月11日（土）に丸

亀町グリーンけやき広場（高松市）で開催します！ 

 県内の人気おむすび店による「さぬき応縁むすび」や新米「おいでまい」の販売をはじめ、 

グルメリポーターの彦摩呂さんによるトークやクイズイベントなどで「さぬき米」の魅力を 

PRします。 

〇県オリジナル小麦「さぬきの夢」新品種100%うどんの大試食会とキャンペーンを実施します！ 

 県では、４年後に「さぬきの夢2009」に次ぐ新品種「さぬきの夢2023」へ、小麦栽培を

全面切替えることを目指しています。 

 今回、皆さまの評価を得るために、「さぬきの夢」新品種100%で作ったうどんの大試食

会を11月18,19日に丸亀町グリーンけやき広場（高松市）で開催します。また、「さぬき

の夢こだわり店」県内７店舗で新品種100%うどんを食べて応募すると、抽選でさぬきのう

まいもんが当たるキャンペーンを11月20日～12月３日に実施します。 

 ぜひ、この機会に「さぬきの夢」新品種を100%使ったうどんを 

味わってみてください。 

注）大試食会のうどんの試食は、アンケート回答が可能な方が対象です。 

＜応募対象シール＞ 

＜イベント詳細はこちら＞ 

農業試験場小豆オリーブ研究所画像提供 


